
The Grain House Restaurant 
Est. 1768 

Evening Innkeeper’s Dining 

Spicy Red Lentil Soup 
Chicken Broth with Organic Red Lentils, Cumin 
Hint of Fresh Jalapeño.....6 

French Onion Soup 
Glazed with 3-Cheeses & 5-Onions.....6 

Our Chef’s Soup of the Evening 
Created Daily…..5 

Golden Calamari 
Peppadew Peppers, Orange, Pignoli Nuts, Reggiano Cheese.....11 

Mediterranean Plate 
Falafel, Hummus, Tabbouleh, Tapenade, Grilled Flatbread…..9 

Plate of Local Cheeses 
Valley Shepherd Creamery Artisanal Cheeses …..14 

Pan Fried Grain House Crab Cakes 
Cucumber Salsa, Micro Salad, Ginger Emulsion...…12 

Prosciutto and Basil Stuffed Mozzarella 
Organic Lamb’s Lettuce and Unfiltered Olive Oil…..12 

Crisp and Angry Oysters 
Chesapeake Bay Oysters, Quinoa, Orange, Almonds and Soy 
Charred Pepper Sauce…..12 

Shredded Wheat Wrapped Prawns 
Roasted Tomato and Bulgur Salad, Spicy Mango Puree…..13 

Grain House Salad 
Organic Greens, Roquefort Cheese, Anjou Pear 
Red Onion, Toasted Pecan, Aged Sherry Vinaigrette…..10 

Hydroponic Arugula 
Shaved Fennel, Garden Herbs, Ricotta Salata 
Oven Dried Tomato, Black Olive Vinaigrette….. 12 

Caesar Salad 
Organic Hearts of Romaine, Roasted Pepper, Black Olives…..10 

Baby Spinach Salad 
Goat Cheese, Strawberries, Golden Raisins, Red Onion 
Aged Balsamic…..10 
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Roasted Cauliflower Ravioli, della Rosa 
Dried Jersey Cranberries, Local Pecorino Cheese, Anise Bulb 
Mascarpone Cheese, Black Lentil & Mushroom Ragout…..19 

Wok Charred Salmon 
Scallion Fried Rice, Edamame, Cilantro, Asparagus 
Maitake Mushrooms…..24 

Seared Diver Scallops 
Applewood Bacon, Grilled Fennel, Pearl Onion, Fava Beans 
Spring Pea Emulsion…..26 

Aged Black Angus Delmonico Steak 
Tiny French Beans, Old Fashioned Mashed Potatoes 
Barolo Wine Syrup.....30 

Roasted Griggstown Farm Chicken 
Hand Cut Noodles, Wild Mushroom, Smoked Bacon 
Early Spring Onion, Natural Jus…..23 

48-Hour “Pork –n– Beans” 
Truly Slow Cooked Pork, Organic Forbidden Rice 
Truffled Navy Bean Puree, Grilled Andouille Sausage 
Rosemary and Lemon…..25 

Pulled Chicken, Shrimp and Lobster 
Asparagus with Whole Wheat Penne, Plum Tomato Scampi…..24 

Warm Ahi Tuna Niciose 
Roasted Artichokes, Pearl Onions and Tiny French Beans 
Golden Yukon Potatoes and Black Olive Tapenade…..26 

Meatloaf Decadence 
Filet Mignon, Baked Lobster Mac-n-Cheese Casserole 
Smothered Green Beans, Roasted Onion Jus…..21 

Grilled Filet Mignon 
Potato Goat Cheese Gratin, Creamed Spinach, Crispy Onions 
Caramelized Leek Jus…..32 

Veal Scaloppini 
Heirloom Tomato Salad, Spring Asparagus, Baby Bitter Greens 
Unfiltered Olive Oil, 12-Year Old Balsamic…..25 

Ginger Snap Spring Lamb 
Boneless Rack of Lamb, Roasted Carrots, Pea Tendrils 
Iron-Baked Shallot Potatoes, Reduction of Bin #225…..30 

We Take Great Care to Obtain the Finest Ingredients From Farmers and 
Artisans Dedicated to Creating Their Delicacies in the Tradition of the 

Harvest - with Patience, Attention to Quality and a Respect for the Earth. 
We proudly support organic, local and sustainable agriculture 

Whenever possible.


